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ARCCHAD PROJECT
STUDY TOUR FOR SMALL-SCALE FARMERS TO AUSTRIA

Az ARCCHAD projekt (Interreg VI-A IPA Magyarorszdg-Szerbia Program — projektazonosité: HUSRB/23R/11/008)
keretében 2025. marcius 7-8-an 20 magyarorszagi és 20 szerbiai székhelyl kistermel6 szdmdara nyilik lehet6ség
szakmai tapasztalatszerzésre az ausztriai Ab Hof Expo kiallitason.

Ez a neves szakmai rendezvény kifejezetten a kozvetlen termelGi értékesitésre fokuszal, igy a résztvevék elsé kézbdl
ismerkedhetnek meg innovativ megoldasokkal, sikeres gyakorlatokkal és iparagi szakértGkkel, amelyek
hozzajarulhatnak sajat gazdasaguk fejl6déséhez és piacra Iépési lehet&ségeik bbvitéséhez.

As part of the ARCCHAD project (Interreg VI-A IPA Hungary-Serbia Program — Project ID: HUSRB/23R/11/008), 20
small producers from Hungary and 20 from Serbia will have the opportunity to gain professional experience at the
Ab Hof Expo in Austria on March 7-8, 2025.

This prestigious professional event focuses specifically on direct producer sales, allowing participants to explore
innovative solutions, successful practices, and industry experts firsthand. The insights gained can contribute to the
development of their own farms and expand their market opportunities.

ABOUT THE AB HOF
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2025-ben ilinnepli fennallasanak 30. évforduldjat az AB HOF!

Eurdpa vezet6 mezbégazdasagi kozvetlen értékesitési szakkiallitasaként harom évtizede a termel6k, kereskeddk és
fogyasztok kdzponti taldlkozohelye. A termelés, értékesités és mezGgazdasagi termékek forgalmazasa teriletérdl
érkez6 kiallitok sokasaga, valamint a kdzvetlen értékesitéssel foglalkozd szerepl6k kinalnak vasarlasi és kostolasi
lehet&séget. A valtozatos kiallitoi standok mellett izgalmas kisér6program is varja a latogatdkat, gyakorlatorientalt
termelési képzésekkel és szakmai el6addsokkal a kdzvetlen értékesités aktudlis témairél. Az Eurépa Csarnok
szinpadan innovativ vallalkozasok bemutatoéi, dijatadok, valamint zenei programok teszik teljessé a kidllitas
élményét.
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In 2025, AB HOF celebrates its 30th anniversary!

As Europe’s leading trade fair for direct agricultural sales, AB HOF has been the central meeting point for producers,
traders, and consumers for three decades. A wide range of exhibitors from the fields of production, sales, and
agricultural product marketing offer visitors the chance to purchase and taste high-quality products directly from
producers.

Beyond the diverse exhibitor stands, an exciting supporting program awaits visitors, featuring hands-on production
training and expert presentations on the latest topics in direct sales. On the Europa Hall stage, innovative business
showcases, award ceremonies, and live music performances complete the exhibition experience.

A kidllitason taldlhatunk tejfeldolgozast, h(itéstechnika, sajtkészités és eszkozeit, gylimolcslé elGallitast,
csomagoldanyagokat, husfeldolgozast, élelmiszer automatakat, palinkaf6zés kellékeit, borkészités,
z6ldségfeldolgozast, etikett gyarto késziiléket, gydgynovényekbdl készilt lik6rok, szappanok, egyéb termékek.
Megtalalhatdak a mobil értékesités berendezései is: tej, hus, zoldség értékesitésre kialakitott utanfutdk, autok,
KIOSK-ok.

Ezen a jubileumi Expo-n kilonds hangsulyt fektetnek a hagyomanyokra és az innovacidra: hogyan tehetik a
gazdalkoddk hatékonyabba munkajukat, mikdzben megébrzik termékeik magas min&ségét? Tobbek kozott
el6addasokat tartanak olyan aktudlis témakrdl, mint példaul a kiégés megel6zése a mez6égazdasdgban vagy a
vertikalis kertészet. Emellett gyakorlatias workshopok, valamint innovativ gépek és csomagolasi megoldasok
bemutatasa teszik teljessé a programot.

Tovabbi informaciok az Ab Hof-rél (kattinthato linkek):

A kidllitas weblapja

A részletes program (német nyelv).

The exhibition features a wide range of sectors, including dairy processing, refrigeration technology, cheese-
making and equipment, juice production, packaging materials, meat processing, food vending machines,
distillation equipment, winemaking, vegetable processing, label printing devices, and products made from
medicinal herbs such as liqueurs and soaps.
Visitors can also explore mobile sales equipment such as trailers, vehicles, and kiosks designed for selling milk,
meat, and vegetables.
This anniversary Expo places a special emphasis on tradition and innovation—how farmers can enhance efficiency
while maintaining the high quality of their products. Key topics include preventing burnout in agriculture and
vertical farming, alongside hands-on workshops and demonstrations of cutting-edge machinery and packaging
solutions.
More information about Ab Hof (clickable links):

e Click this link: Official exhibition website

e  Click this link: Detailed program (in German)
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https://www.messewieselburg.at/messen/ab-hof/messeinformation/daten-fakten/
https://www.messewieselburg.at/media/ab_hof_journal_2025.pdf
https://www.messewieselburg.at/messen/ab-hof/messeinformation/daten-fakten/
https://www.messewieselburg.at/media/ab_hof_journal_2025.pdf
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Vbbs Wieselburg
Ab Hof Expo — Messe Wieselburg, Ausztria "”’"e""" \
Utazas: autébusszal (bajai, kecskeméti és budapesti Scheibbs
felszallasi lehetGséggel)
Szallas: Hotel Excel, Amstetten-ben, kétdgyas szobakban biifé reggelivel.

Ab Hof Expo — Messe Wieselburg, Austria @ leE%SEELBURG

e Travel: By bus, with boarding options in Baja, Kecskemét, and Budapest
e Accommodation: Hotel Excel, Amstetten — twin rooms with buffet breakfast

PROGRAM DRAFT

Marcius 7. péntek / 7th March Friday

5:00 Taldlkozdé Bajan, bepakolds a buszba

5:30 Indulds Bajardl autébusszal

7.15 1. megalld: Kecskemét-Dél M5 autdpalya MOL benzinkut (felszallé utasok)
7.30 Felszallds utdn indulds Kecskemétrdél

8.30 2. megallé: MO Annahegyi pihend (OMV benzinkut)

8.45 Felszallds utdn indulds tovabb az MO Annahegyi pihendrél

Etkezés utazds kézben a buszon (szendvicseket és dsvdnyvizet/iidit6t biztositunk).
Ut kézben 1-2 révidebb mosdésziinet megdllé

14.00 Halder farm - latogatas kistermelGi struccfarmon, a gazda személyes bemutatdja és torténete.
Strucctojasbdl készilt sitemények kdstoldja, frissen f6zott kavéval/uditével.
Helyszin: Oberndorf an der Melk

15.30 Indulas

16.00 A ,,Wurzers Kiirbishof” farm latgatasa (https://www.wurzers.at)
Disz-, slitG- és faragotokok lenyligoz6 kiallitas, gazdabolt tobb mint 200 termékkel, fotd-elGadas a
mezG6gazdasag multjardl és jelenérdl sajat paraszti mizeumunkban, termékkdstold, vasarlasi
lehet6ség a gazdaboltban. A csaladi gazdasag Alsé-Ausztria szivében, Wieselburgban talalhato, és
1985 6ta szakosodott eper, tok és afonya termesztésére és feldolgozdsara. A manufaktiraban
toébb mint 50 kilénleges finomsagot készitenek ezekbdl a gylimolcsokbél. Ajandékcsomagjaik
tokéletes meglepetést nyujtanak barmilyen alkalomra (A bemutato fedett, de nem fiitétt
helyszinen lesz). Helyszin: Wieselburg-Land

18.00 Indulas Amstetten-be.

18.30 Moststube Pihringer gazdasag latogatasa (https://pihringer.at/)
A négyzetudvaros kisgazdasagunk a Mostviertel szivében taladlhato.
2000 6ta csalddbarat vendégtanyanak minésitett Gidilégazdasag.
Vacsora helyi alapanyagok, ételek kinalatabal.

20.30 Erkezés a széllasra Amstetten-ben (Hotel Excel)
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March 7, 2025 (Friday)
Travelling

® 5:00 — Meeting in Baja, getting on the bus

@ 5:30 — Departure from Baja by bus

@ 7:15 - Stop 1: Kecskemét-South, M5 Motorway MOL gas station (passenger boarding)
® 7:30 — Departure from Kecskemét

@ 8:30 — Stop 2: MO Annahegyi rest area (OMV gas station)

@ 8:45 — Departure from Annahegyi rest area

& During the journey: Sandwiches, mineral water, and soft drinks will be provided.
Short restroom breaks along the way.

Farm Visits & Experiences
(® 14:00 - Halder Farm Visit (Oberndorf an der Melk)

b Small-scale ostrich farm tour with a personal introduction from the farmer.
() Ostrich egg-based pastries tasting, served with freshly brewed coffee/soft drinks.

@® 15:30 — Departure

(® 16:00 — Wurzers Kiirbishof Farm Visit (Wieselburg-Land) - (https://www.wurzers.at)

& Stunning exhibition of ornamental, baking, and carving pumpkins

Eg Farm shop with over 200 products

f&8 Photo presentation on traditional and modern agriculture in their private farm museum
10! Tasting session & shopping opportunity in the farm shop

L About the farm: Located in the heart of Lower Austria, the family farm has specialized in strawberries,
pumpkins, and blueberries since 1985. Their artisanal workshop produces over 50 unique delicacies from
these fruits. (The presentation will be in a covered but unheated area.)

(® 18:00 — Departure to Amstetten
(@ 18:30 —Visit to Moststube Pihringer Farm (https://pihringer.at/)

Exploring a charming square-shaped farm in the heart of the Mostviertel, recognized as a family-friendly
vacation farm since 2000. The farm offers delicious local food and boasts a rich fruit processing background,
including cider, spirits, and fruit juices. A great opportunity to experience the local flavors and learn about
traditional production methods!

1O! Dinner featuring local ingredients and dishes

@ 20:30 — Arrival at Hotel Excel, Amstetten (Accommodation in double- and twin rooms with buffet breakfast)



https://www.wurzers.at/
https://pihringer.at/
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Marcius 8. szombat / 8th March Saturday

7:00-8.00 Reggeli a hotelben (Opciondlis: révid kézds séta az ébredezé Amstettenben).
8:30 Taldlkozas a hotel el6tt az autdbusznal, indulds Wieselburg-ba

9.00 Erkezés az Ab Hof Expora, belépés

9.30-14.00 Ab Hof Expo programokon valé részvétel (Isd. kiilén program leirds).

14.00 Taldlkozd a busznal, indulas Magyarorszagra

14.15 Indulds Magyarorszagra

16:30 Hoffmann’s Weinzeit in Monchhof - https://www.hoffmann-wein.at/

Késéi ebéd / korai vacsora: hideg és meleg ételekbdl all6 svédasztal egy itallal

17.45 Az utazas folytatdsa

20.00 Varhato érkezés az MO autépalya Annahegyi Pihen6hoz (leszallé utasok).

21.00 Varhato érkezés Kecskemétre Kecskemét-Dél M5 autdpalya MOL benzinkut (leszallé utasok)
22.30 Varhato érkezés Bajara

1O 7:00-8:00 — Breakfast at the hotel (Optional: Short morning walk in Amstetten)

@ 8:30 — Meeting in front of the hotel, departure to Wieselburg

@ 9:00 - Arrival at Ab Hof Expo, entry

@ 9:30-14:00 - Participation in Ab Hof Expo programs (See separate program details)
(® 14:00 - Meeting at the bus

(® 14:15 - Departure to Hungary

(@ 16:30 — Hoffmann’s Weinzeit in Ménchhof - https://www.hoffmann-wein.at/

10! Late lunch / early dinner - buffet menu which is composed of warm and cold dishes and a drink.
@ 17:45 - Departure to Hungary
@ 20:00 - Estimated arrival at MO Motorway, Annahegyi Rest Area (passenger drop-off)
@ 21:00 - Estimated arrival in Kecskemét, M5 Motorway MOL gas station (passenger drop-off)

® 22:30 - Estimated arrival in Baja
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JELENTKEZES ES KIVALASZTAS
APPLICATION & SELECTION

A jelentkezés az alabbi linken elérhetS JELENTKEZESI LAP kitdltésével lehetséges.

A jelentkezéket az ARCCHAD konzorcium valasztja ki meghatarozott értékelési szempontrendszer alapjan, melyrél
az aldbbi linken tajékozédhatnak: KIVALASZTASI KRITERIUMOK (A leirds a linkre kattintva, a megnyilé weboldalon
a lap tetején l1évé "nemzetkozi talalkozok" kék gombra kattintva talalhaté meg).

Applications can be submitted by filling out the APPLICATION FORM available at the following link.

Participants will be selected by the ARCCHAD consortium based on a predefined evaluation framework. Detailed
information on the selection criteria can be found at the following link: SELECTION CRITERIA (Change the languge
to English: upper right corner flag. Click the blue "International Meetings" button at the top of the webpage, then
open the link).

JELENTKEZESI HATARIDO: 2025. februar 17. 16.00 6ra
APPLICATION DEADLINE: rFebruary 17, 2025, at 16:00 (CET)

A kivalasztott jelentkez6kkel megdllapodas aldirdsara keril sor, amelyben a jelentkezd vallalja részvételét a
kétnapos programon. Akadalyoztatasa esetén legkésébb 3 nappal az indulas el6tt (hataridGi: marcius 3. 16.00 éra)
e-mail-ben vagy telefonon jelez programszervezének.

Selected participants will be required to sign an agreement, confirming their commitment to attend the two-day
program.

In case of cancellation, participants must notify the event organizers via email or phone no later than three days
before departure (Deadline: March 3, 2025, at 16:00 CET).

TOVABBI INFORMACIO / FURTHER INFO

Laké-Téth Edit, vezet6 projektmenedzser, az Ab Hof tanulmanyut szervezéije
KDMFU K6zép-Duna Menti Fejlesztési Ugynokség Nonprofit Kft.

Tel: (+36) 30 014 8245

E-mail: lakototh.edit@kdmfu.hu

Edit Lakd-Taéth, senior project manager, organizer of the Ab Hof study tour

KDMFU Central Danube Development Agency Nonprofit Ltd.
. Tel: (+36) 30 014 8245
Email: lakototh.edit@kdmfu.hu

A szervez6k a programvdltozds jogdt fenntartjak.
The organizers reserve the right to change the program.
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https://docs.google.com/forms/u/0/d/e/1FAIpQLSdC1cydCXSDseWbP8hpqOO15jnLNivTNxQZTT97xaE4MTrzyg/formResponse
https://kdmfu.hu/arcchad-hu/
https://docs.google.com/forms/u/0/d/e/1FAIpQLSdC1cydCXSDseWbP8hpqOO15jnLNivTNxQZTT97xaE4MTrzyg/formResponse
https://kdmfu.hu/arcchad-hu/
mailto:lakototh.edit@kdmfu.hu
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AB HOF EXPO — DETAILED PROGRAM
Saturday, March 8, 2025

F6szinpad
10:00 - Biztonsagi plakett dtadasa
12:00 - Latvanyfizés: A tokéletes siltkolbasz és kisérdgi
e Fritz Huber — szakmai vezetd, Bajor Husipari Iskola (Landshut), hentesmester, hissommelier
e Christa Eppensteiner — szakmai oktatd, gazdasszony: "Minden kolbaszhoz kell a megfelel6 mustar és
péksitemény"
13:30 — Workshop: Mi térténik a sajtkészités soran?
o El6 lagy sajtkészitési bemutatd
e Georg Manzeneder — osztrak szakmai tanacsadd, Kézm{(ves Tejfeldolgozék Szovetsége
14:00 - El6adds: A mustar iranti szenvedély
e Junior vdllalkozds, LFS Pyhra
14:30 - El6adas: A fatiizelésli kemencék épitésének miivészete
e Heinz Hirtenlehner — LoderFire
15:00 - El6adas: Kender — Tapanyagban gazdag és teljesen legalis
e Francisco Josephinum

Szeminariumi terem — 3-as csarnok

10:00 -

11:00 -

12:00 -

13:30 -

14:30 -

El6adas: Fenntarthato élvezet a ,,HerbERT” mddszerrel

Szinek, aromak és kreativ izvildgok bemutatasa

Andrea Reiterlehner

El6adas: Mesterséges intelligencia a kézvetlen értékesitésben
LehetGségek és gyakorlati tippek

Niklas Pichler & Maximilian Grosseck, Storyhof

El6adas: Kiégés? Nalunk ilyen nincs!

Margit Gallhuber

El6adas: Az ,,Aropur” rendszer és a tékéletes bor- és almabor érlelés
Werner Litterst, Aropur

ElGadas: Uj izleti lehetSségek a kozvetlen értékesitésben
Vertikalis, talaj nélkili névénytermesztési rendszerek bemutatdsa
Michael Miiller, Pflanzentheke
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15:30 -

El6adas: Sajtkészit6 lizem alapitasa — Mit kell tudni?
Georg Manzeneder — osztrak szakmai tandcsado, Kézmdves Tejfeldolgozdk Szévetsége

Izakadémia — 9-es csarnok, emelet

10:00 -

10:00 -

13:00 -

15:00 -

Tudatos élvezet: Kenyér és péksiitemények

MinGségértékelés alapjai

Martin Rogenhofer, LMTZ Wieselburg

Kenyérsiité workshop: Siissiink sajat kenyeret!

Alapvetd |épések az izletes parasztkenyér elkészitéséhez
Tésztafinomitasi tippek és kdstolas

Sonja lllich, gazdalkodé és szakmai oktatd

Jelentkezés: JH@messewieselburg.at

Tudatos élvezet: Tiszta és természetes méz kozvetleniil a termeldktol
Szenzorikai tréning

Josef Niklas (NOIV elndke) & Harald Fuchssteiner (méhész)
Jelentkezés: JH@messewieselburg.at

Tudatos élvezet: Kiilonleges gazdalkodoi termékek

Ujité termel6k és termékeik bemutatdsa

ERLA EXOTEN: Az 6tlettdl az izélményig — mogyord, pawpaw és mandula a Weinviertelbdl
Thomas Labuda

VHM Stand — 3-as csarnok, 337-es stand

11:00 -

Workshop: Melyik a legjobb csomagolas a joghurthoz és turéhoz?
Katharina Heigl, Kézm(ives Tejfeldolgozdék Szovetsége

(Tovdbbi programok a helyszinen elérhetdk.)

Német nyelvii expo ujsdg elérhetésége: https://www.messewieselburg.at/media/ab _hof journal 2025.pdf
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Main Stage

10:00 - Safety Plaque Presentation
12:00 - Live Cooking: The Perfect Roasted Sausage and its Accompaniments

Fritz Huber — Professional Leader, Bavarian Meat Industry School (Landshut), Butcher, Meat Sommelier

Christa Eppensteiner — Professional Instructor, Housewife: "Every Sausage Needs the Right Mustard and

Bakery Products"
13:30 — Workshop: What Happens During Cheese Production?

Live Soft Cheese Production Demonstration

Georg Manzeneder — Austrian Professional Advisor, Artisan Dairy Farmers' Association
14:00 — Lecture: The Passion for Mustard

Junior Company, LFS Pyhra
14:30 - Lecture: The Art of Building Wood-Fired Ovens

Heinz Hirtenlehner — LoderFire
15:00 — Lecture: Hemp — A Nutrient-Rich and Completely Legal Product

Francisco Josephinum

Seminar Room — Hall 3

10:00 — Lecture: Sustainable Enjoyment with the “HerbERT” Method

Showcasing Colors, Aromas, and Creative Flavor Worlds

Andrea Reiterlehner
11:00 — Lecture: Artificial Intelligence in Direct Sales

Opportunities and Practical Tips

Niklas Pichler & Maximilian Grosseck, Storyhof
12:00 — Lecture: Burnout? Not Here!

Margit Gallhuber
13:30 — Lecture: The “Aropur” System and Perfect Wine and Cider Maturation

Werner Litterst, Aropur
14:30 — Lecture: New Business Opportunities in Direct Sales

Presentation of Vertical, Soil-less Plant Growing Systems

Michael Miller, Pflanzentheke
15:30 — Lecture: Establishing a Cheese Production Facility — What You Need to Know
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e Georg Manzeneder — Austrian Professional Advisor, Artisan Dairy Farmers' Association

Taste Academy — Hall 9, Upper Floor

10:00 — Conscious Enjoyment: Bread and Bakery Products
e Fundamentals of Quality Assessment

e Martin Rogenhofer, LMTZ Wieselburg
10:00 — Bread Maker Workshop: Let's Bake Our Own Bread!

e Basic Steps for Making Tasty Country Bread
e Dough Refining Tips and Tasting
e Sonja lllich, Farmer and Professional Instructor

e Registration: JH@messewieselburg.at
13:00 — Conscious Enjoyment: Pure and Natural Honey Directly from Producers

e Sensory Training
e Josef Niklas (President of NOIV) & Harald Fuchssteiner (Beekeeper)

e Registration: JH@messewieselburg.at
15:00 - Conscious Enjoyment: Special Farm Products

e Innovative Producers and Their Products
e ERLA EXOTEN: From Idea to Taste Experience — Hazelnuts, Pawpaw, and Almonds from Weinviertel

e Thomas Labuda

VHM Stand — Hall 3, Stand 337

11:00 — Workshop: Which is the Best Packaging for Yogurt and Curd?

e Katharina Heigl, Artisan Dairy Farmers' Association

(Additional programs available on-site.)

German-language expo journal available here: Ab Hof Journal 2025



https://www.messewieselburg.at/media/ab_hof_journal_2025.pdf

